KOCHIN / KOCH
100%

Arbeite da,
wo andere eine Auszeit geniessen!

DEINE AUFGABEN

Abgeschlossene Lehre als Koch/ o Selbstindige Frithung deines
Ko6chin oder einige Jahre Postens

Berufserfahrung Produktion und Fertigung des

Du bringst Leidenschaft fiir den Angebots, tigliche Mise en Place
Kochberuf mit arbeiten

Du bist flexibel und belastbar Einhalten und Kontrolle des

Du arbeitest gerne kreativ und Hygienekonzepts nach HACCP
bist eine selbststdndige Mithilfe bei der Warenannahme
Personlichkeit und bei Bestellungen

Du besitzt gute Deutsch und Mitgestaltung der Speisekarte
Englisch Kenntnisse und des Wochenmentis



